
随州中燃小型用气报装项目工程标准化图集方案 

一、适用范围 

1、计量表规格为 G25（含及以下）、最大小时用气量 Qmax≤40Nm3/h，用气房

间面积≤80m2，燃具布置较集中的商业用户。 

2、气源已经引至用气房间外或用气房间内，燃气气源接自用气房间外已建

架空管道，或气源接入点在用气房间内，气源管道与用气房间处于同一防火分区。 

3、由气源接入点至燃具末端的燃气管道总长度不超过（含）25 米。 

4、燃具用气压力小于 3kPa。 

5、设计方案通用图仅供市场开发前期做预算用，不做施工图用途。 

二、使用说明 

通风良好厨房 

（1）用气量≤10Nm3/h 时，参考附图 1；10Nm3/h＜用气量 Q≤25Nm3/h 时，

参考附图 2；25Nm3/h＜用气量 Q≤40Nm3/h 时, 参考附图 3。 

（2）管材通常采用预涂覆双层熔结粉末涂层焊接钢管，管件与管材所匹配。 

（3）采用与电磁阀连锁的工业报警装置。需另行委托报警专业进行报警内

容设计。预算应考虑增加相应型号切断阀以及对应的报警装置费用。 

三、小微商界定类型 

日用气量小于 75 方、小时用气量小于 40 方的工商户定义为小微工程。根据

工商户性质共分为五种类型，具体如下表 

合计最大用气量范围 常用用气设备 商户内类型 

Q＜4m³/h 一台民用灶、一台 26Km 采暖炉 
超市、便利店等，用气性质主

要以日常做饭、取暖为主 

4m³/h≤Q＜10m³/h 一台双眼民用灶、两台单眼中 
早餐店、幼儿园、中小型饭店，

用气性质主要以厨房用气为主 



10m³/h≤Q＜16m³/h 两台单眼中餐灶、一台大锅灶 
中型饭店、会所等，用气性质

主要以厨房用气为主 

16m³/h≤Q＜25m³/h 
一台单眼中餐灶、一台双眼中

餐灶、一台大锅灶 

规模学校、大型饭店等，用气

性质主要以厨房用气为主 

25m³/h≤Q＜40m³/h 一台双眼中餐灶、两台大锅灶 
大规模学校、大型酒店等，用

气性质主要以厨房用气为主 

四、小微工程标准化设计图集 

1、本标准化设计图集针对小时用气量小于 40Nm 的小微工程，按照计量表大

小、最大用气量区分为五个类型，用气设备、示意图及材料表均按照常典型用户

制作，使用过程中应根据实际情况作出相应调整，如遇特殊情况(暗房等)请与设

计人员联系解决。 

2、通用图中燃气表仅提供大小选型，具体选型以项目公司流量计选型流程

为准。 

3、通用图中管材、管件大小标注均为公称直径。 

4、通用图中燃气表位置及管道走向仅为示意，具体应以现场为准。 

 



附图 1 通风良好用气房间（用气量≤10Nm
3
/h）

 



附图 2通风良好用气房间（10Nm
3
/h＜用气量 Q≤25Nm

3
/h） 

       



附图 3通风良好用气房间（25Nm
3
/h＜用气量 Q≤40Nm

3
/h） 

 


